D.J. (680)

SANTIAGO, 1 DICIEMBRE 2020

RESOLUCION N° 02834 EXENTA

VISTOS: lo dispuesto en la Ley N° 19.239; en el D.S. N° 130 de 2017;
en las letras 1) del articulo 5° y d) del articulo 11 y articulo 12 del D.F.L. N° 2 de 1994, ambos
del Ministerio de Educacion; en la Ley N°21.091 de 2018; en la Ley N°21.094 de 2018; el
Certificado del Consejo de Facultad de Ciencias Naturales, Matematicas y del Medio Ambiente
de fecha 25 de junio de 2020: el Certificado del Consejo Académico de fecha 06 de noviembre
de 2020: el Certificado del Consejo Superior de fecha 17 de noviembre de 2020: el correo
electronico de Secretaria General de fecha 18 de noviembre de 2020; y

CONSIDERANDO

1. Que, la Ley 19.239 de 1993, dice en su articulo 2° La Universidad
Tecnoldgica Metropolitana tendré las funciones que, de acuerdo con la legislacion vigente, son
propias de este tipo de instituciones. Su objeto fundamental serd ocuparse, en un nivel avanzado,
de la creacion, cultivo y transmision de conocimiento por medio de la investigacion basica y
aplicada, la docencia y la extension en tecnologia, y de la formacién académica, cientifica,
profesional y técnica orientada preferentemente al quehacer tecnoldgico.

2. Que, el articulo 3° N°1 del D.F.L. N°2 de 1994, estable que la
Universidad Tecnoldgica Metropolitana esta especialmente facultada para Otorgar grados
académicos, titulos profesionales y técnicos, asi como diplomas y certificados que acrediten
conocimiento y expedir los instrumentos en que ello conste.

3. Lo que establece la Resolucion Exenta N°03095 de 2011, que aprueba
el Modelo Educativo de la UTEM,
4, Que la Resolucion Exenta N°05339 aprueba el Manual de

Operacionalizacion para el Disefio, Aprobacion, Dictacion, Administracion y Modificacion de
Planes de Estudios, establece en el punto 2.4 la Aprobacioén de un Plan de Estudio Regular de
Pregrado, Grado y Postgrado.

5. Que el Consejo de Facultad de Ciencias Naturales, Matematicas y del
Medio Ambiente, en sesion de fecha 25 de junio de 2020, aprobé el Redisefio de la carrera de
Ingenieria en Industria Alimentaria, Plan Regular, certificado por la Secretario de Facultad con
fecha 25 de junio de 2020.

6. Que la evaluacion favorable de fecha 03 de diciembre de 2019, del
Informe Técnico Evaluacion Curricular: Presentacion Planes de Estudio de Pregrado, de la
Unidad de Innovacion Curricular, del Redisefio de la carrera de Ingenieria en Industria
Alimentaria, Plan Regular.

7. Que el Consejo Académico, con fecha 05 de noviembre de 2020, en
sesion virtual acordd informar favorablemente el Redisefio de la carrera de Ingenieria en
Industria Alimentaria, Plan Regular, certificado por el Secretario del Consejo con fecha 06 de
noviembre. de 2020.

8. Que el Consejo Superior, en sesion virtual de fecha 12 de noviembre de
2020, aprobd el Redisefio de la carrera de Ingenieria en Industria Alimentaria, Plan Regular,
certificado por el Secretario del Consejo con fecha 17 de noviembre de 2020

9. Que, asi las cosas, el correo electronico de fecha 18 de noviembre de
2020 de la Secretaria General, dirigido al Director Juridico es procedente, tanto,

RESUELVO:

I Apruebase el plan de estudios, malla curricular, el documento de
trabajo con sus anexos que van de la letra “A” ala letra “G” y los programas de asignaturas de
la Carrera de INGENIERIA EN INDUSTRIA ALIMENTARIA, para optar al titulo
profesional de INGENIERO EN INDUSTRIA ALIMENTARIA vy al grado académico de
LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

CODIGO: 21039

DURACION: 10 SEMESTRES

REGIMEN: SEMESTRAL

HORARIO: DIURNO

NUMERO TOTAL DE CREDITOS TRANSFERIBLES: 300

UNIDAD RESPONSABLE: ESCUELA DE INDUSTRIA ALIMENTARIA Y
BIOTECNOLOGIA
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C.4 DISENO PLAN DE ESTUDIO

Horas semanales

§ = Pedagogicas .8
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11 | CCT  |MATC8000 |Algebra 18/3|0|1/4[4[8| 6 | 4 | Ingreso
12 | CCT |MATC8001 |Calculo | 18/3(0|1|4|/4|8| 6 | 4 Ingreso
13 | CCT |QUIB4010 |Quimica General 18/4|14)10|8|8|16| 12 | 8 Ingreso
14 | CCT [BTAB8011 |Biologia General 18/2|2|0|4|4|8| 6 | 4 Ingreso
Introduccién a la Ingenieria de
15 | CCT | nenis |alimenton 8 18/2]0 (0|22 4| 3| 2 | Ingreso
16 | PPS  |PPSBO001 |Taller de Comunicacién Efectiva 18/0(0|4|4(4|8| 6 | 4 Ingreso
Taller para el Desarrollo del
e PPSB0002 Pensa:ﬂento Légico Deductivo ke bl s sl B IFgreso
Introduccioén a la Biologia Celular y
21 | CCT BTAB8021 |Molecular 18/ 2(2|0|4(4|8| 6 4 14
22 | CCT  |MATC8002 |Calculo Il 18/3|0|1(4[(4|8| 6 | 4 12
23 | CCT  |QUIB4021 |Quimica Analitica 18/ 4(4)|10|8|8|16| 12 | 8 13
24 | CCT |QUIB4022 |Quimica Organica 18/ 4(2|0[|6/6]12)] 9 | 6 13
25 | CCT  |BTAB4020 |Microbiologia General 18/4|4|0(8[8|16| 12 | 8 14
31 | CCT  |[MATC8003 |Calculo IlI 18/3|0|1(4[4]|8| 6 | 4 22
32 | CCT  |ESTC4020 |Estadistica 18/4|0|0|4|4|8| 6 | 4 Ingreso
33 | CCT  [FISB4020  |Mecanica Clésica 18/4(2|2|8[8|16] 12 | 8 12
34 | CCT [BTAB4030 |Bioquimica General 18/4(2|0(6[6]|12] 9 | 6 24
35 | CCT  |BTAB8030 |Microbiologia de Alimentos 18/4|14)10|8| 8|16 12 | 8 25
41 | CCT  |[MATC8004 |Ecuaciones Diferenciales 18/3(0|1|4(4|8| 6 | 4 31
Técnicas de Conservacion de los
42 e BTAB4040 |Alimentos o i e B ) e el s -
43 | CE BTAB4041 |Andlisis de Alimentos | 18/2|4|0|6|6[12] 9 6 23
44 | CE BTAB4073 |Evaluacion Sensorial 18/2|2|0|4|4|8| 6 | 4 32
45 | PPS  |PPSB0004 |Taller de Ciencia y Tecnologia 18/0(0|4|4|4|8| 6 | 4 Ingreso
46 | PI HUMAB8040 |Inglés | 18/4|0|0(4|4|8| 6 | 4 Ingreso
51 | CE BTAB4062 |Andlisis de Alimentos || 18/4|4|0(8[8|16] 12 | 8 43
52 | CCT  |QUIB4052 |Fisicoquimica 18/4(0]|0|4(4|8| 6 | 4 33
Bioquimica de los Alimentos
99 Ce BTAB4050 |(Asignatura integradora) 189 14| 011040201 45| 10 i
54 | CCT  |FISC4031 Electromagnetismo 18/ 4(2|0|6[6(12] 9 | 6 33
091 Pl HUMAB8050 [Inglés Il 18/4|0|0[(4|4|8| 6 4 46
61 | CE BTAB4042 |Seguridad Alimentaria 18/4|2|0|6|6[12| 9 | 6 42
62 | CCT |BTAB4060 |Balance de Materia y Energia 18/4|(0|0(4|4| 8| 6 4 52
63 | CCT |BTAB4061 |Operaciones Unitarias | 18/ 4|2 |2|8|8(16| 12 | 8 52
64 | CCT |BTAB4043 |Control y Aseguramiento de Calidad 18/4(2|0|6|6(12| 9 6 32
65 | CE BTAB4063 |Nutricion 18/ 2(0(0|2|2|4| 3 | 2 53
66 | PI HUMAB060 |Inglés IlI 18/4|0|(0|4|4|8| 6 | 4 55
71 | CCT  |BTAB4070 |Operaciones Unitarias Il 18/ 4|4|0|8|8(16| 12 | 8 63
72 | CE BTAB8070 |Ingenieria de procesos Alimentarios| (18| 4|4 |0| 8| 8|16/ 12 | 8 62
73 | CCT  |ESTB8080 |Disefio Experimental 18/4(0|0|4|4|8| 6 | 4 64
74 | CCT |GORB8070 |Administraciony Logistica 18/2|0|0(2|2(4]| 3 2 Ingreso
75 | CCT |ECOB8070 [Introduccion a la Economia 18/ 2(0(0|2|2|4| 3 2 Ingreso
76 | PPS PPSEXXXX |EPPS | 18/ 0(0(2|2|2|4] 3 2 Ingreso
77 | Pl HUMAB8070 [Inglés IV 18/4|0|0|4|4|8| 6 4 66




81 | CE BTAB4064 |Tecnologia de Envases 18/2(0(2|4|4|8| 6 4 72
82 | CE BTAB8080 |Ingenieria de Procesos Alimentarios |l [18/ 4|4 | 0| 8| 8|16| 12 | 8 72
Disefio y Distribucion de Plantas de la
e BTAB8081 |Industria Alimentaria 18121010 2|43 63
84 | CCT |ECOB8080 [Ingenieria Econdmica y de Costos 18/4|0(0(4|4|8| 6 | 4 75
85 | PPS PPSB0O006 [Taller de Innovacién y Emprendimiento|18/ 0|0 (4| 4|4| 8| 6 4 Ingreso
86 | PPS  |PPSBO005 (Taller de Principios de Sustentabilidad |18/ 0|0 |(4|4(4|8| 6 | 4 Ingreso
87 | PPS PPSEXXXX |[EPPSII 18/ 0|0|2|2|2|4| 3 2 Ingreso
Préctica Profesional (minimo 360
88 cT BTAP4080 |horas)* 18/ 1|0| 0| 1|27/28| 21 | 14 210 SCT
91 | CE BTAB4090 |Biotecnologia de Alimentos 18/4|0(0(4|4|8| 6 | 4 82
92 | CE BTAB4091 |Innovacion y Desarrollo de Productos (18{ 1(0|3|4|4| 8| 6 4 73
93 | CCT  |IND4090 Formulacién y Evaluacion de Proyectos |18/ 4|0 (0| 4|4| 8| 6 | 4 85
94 | CE BTAB4092 |Unidad de Investigacion 18/ 0|0 [6(6]|6]|12] 9 6 210 SCT
Contaminacién y Tratamiento de
95 | CE BTABA084 |Residuos 18/4|0(0|4(4|8| 6 | 4 83
96 | CE BTAB4081 |Ingenieria de Fermentaciones 18/4(2|(0(6|/6|8| 6 | 4 83
97 | PPS PPSEXXXX |EPPS III 18/0(0]2|2|2|4| 3 2 Ingreso
19 CT BTAT4100 |[Trabajo de titulo *8(2[9) 012 P02 R4 | 16 | 240SCT

Los programas de estudio de las asignaturas de la carrera, son los que
constan desde las paginas 20 hasta la 293, ambas paginas incluidas, en documento denominado
Presentacion de Planes de Estudios que se acompaia a la presente resolucion exenta formando
parte integrante de la misma para todos los efectos legales.

Los referidos programas, solo podran modificarse de conformidad con
la reglamentacion vigente que sobre la materia existe en la Universidad.

Se hace especial hincapié, que entre los anexos del documento de
trabajo que se vienen en aprobar en este numeral, asignado como letra “E”, se encuentra el
Reglamento especifico de este plan de estudios.

11 Para obtener el titulo de Ingeniero en Industria Alimentaria, el alumno
debera aprobar los diez semestres (300 SCT), incluida una practica profesional de minimo 14
SCT y un trabajo de titulo (16 SCT).

1. Para obtener el grado académico de Licenciado en Ciencias y
Tecnologias de Alimentos el alumno debera haber terminado su curriculo bésico y completando

240 SCT.
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